Der vinophile Mehrkdmpfer

Vor Jahren bereits als heier Geheimtipp gehandelt, ist Josef Fritz aus Zaussenberg

mit seinen letzten paar Jahrgangen der Durchbruch gelungen. Das Allroundtalent in

Sachen Sorten zahlt heute zu den Topwinzern vom Wagram. VINARIA besuchte den

Aufsteiger in seiner Heimatgemeinde.

andere als armen Weinbauland Oster-

reich gehiin der wum Weinbaugebiet
Danauland zihlende Wagram in Sachen
Cualitiitsverbesserungen zu den Musterge
bicten. Dias licgt nahelicgenderweise an der
hicsigen Winzerschalt, aus deren Reihen in
den letzten Jahiren jede Menge Persinlich-
keiten in die vinophile Oberliga aufgesue-
gen sind. Zu diesen dard sich seit einigen
Jahren auch Josel Frite wihlen, der mir vie-
len seiner Weilweine, aber auch mat eini
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gen Roten Air Aufsehen pesorgt hat und
weiterhin sorgt. Nun kann man nicht be-
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haupten, duss der im Gstlichen Bereich des
Wigrams beheimatete Winzer vom be-
rithmten Mamen seines Heimatorts Zaus
senbeng profitiert hat, denn die war vor sei-
nem Wirken aul den allerwenigsten Wein-
landkarten vertreten. | Zavssenberg liegt ja
verkehrsmiibig nicht unbedingt aul ciner
Hauptader des Gebicts™, umschreibt das
Jusel Frite. Dass der rubige O in letzter
Zen immer hiuliger von Weinfreunden
und Weinprofis frequenticrt wird, licgt also
zweilellos am winzerhichen Wirken des
?,uuhscnlwrm-n. {E.uuucnhcr;.-. t“l]’ri-u{'ll"'
ame Katastralgemeinde von Kémgsbrunn

Peter Schleimer

amm Wiagram, schretht sich iibrigens
e B, die I;ll.ll.:iw.'uh-.'r;:ur pn.'l-.'s' riel
dic Schreibweise mit .35, und alsc
wir uns daran.)

e Entwicklung des Betniebes v
wirtschaftlichen Mischbetrieh mit ¢
Hektar Weinbau zum Musterweir
dem der Ackerbau immer noch eind
se Ralle spich, erfolete behutsamer
allem harmoemscher als in manche
ren Fillen, Als Joscet Fricz 1987 dic
bauschule KILJHIL':I’III.'H'!IL]FF: LFH:.IJ:._"TI_'
schiloss, bestand kein anmanellarer
den Betrieh zu iibernehmen, han



Mama Irena, Papa losef
und die Junioren Theresia
und Johannes Fritz (1.). Oben
der neue Degustationsraum
von aullen.

sein Vater mit seinen damals 42 Jahren den
Hal voll im Griff. Auferdem wurde Joscf
Fritz beziglich Berufswahl auch innerhalb
der Familie sehr viel Spiclraum gelassen -
so gab er sich nach Schulabschluss ginigen
Semestern an der Universitin fir Boden-
kulvar in Wien hin. Der damals nichi so ro-
sigen Auvssichten im Weingeschift wegen
emptahl ihm der Vater sogar MWennst
willst, dass es die wirklich gt gehe, mach’
kein” Weinbau!™ Dicsen Ratschlag beher-
zigte der Zaussenberger allerdings mich,
denn fir ihn war schon Irith klar, dass er
Winzer werden wollte - und die '-'innphih.-
Gemeinschaft dankt es thm, zihlt er doch
heute zur Winzerelite des Wagrams.
Bereits withrend seiner Smudicnzeit begann
Josel Fritz den elterdichen Weinbaubetrich
immer stirker mitzugestalien, und auch
dabei liellen 1hn seine Elern gewdihren —
nicht zuletzt der beachtlichen Erfolge
wegen, dic das chemals vorwicgend aof Li-
ter- und Dopplerware spewiahsierie Wein
gut erfubir: So wurde ctwa Josel Fritz" 90cr-
Ricsling aul der Gast™-Messe in K'“gr.ll-
furt zum Kirmner Spargelwein erkoren
uind der Riesling 1993 sogar zum Falstaft-
sieger pekiir. Vom Weinwirken des Juniors
beeindrucks, lieh Vater Fritz Jimmer neue
Spinncrcien” #zu, und am Ende konnte
dann der chrgeizige Josef alles selbst cnt-
sehetden.

Da sich dhe vinophilen Erfolge in stejgen-
den Verkaufszahlen niederschlugen, be-
gann der Jungwinzer schon friihzeitig da-
mit, die Eigenrebfliiche zu erweitern, und
da Zaussenberg sclbst nur fiber wenige
Weingdrten verfiygt, schaure sich Fritz
den u:nhcgcﬁdu'l Ovrten um. Daber konnte
er nicht nur bereits bestehende Weinginen
in so erstklassigen Lagen wic dem Schloss-
berg in Oberstockstall oder der Siitzen in
Groliwicsendorf erhaschen, er kautie auch
einen grileren Fleck am Schalberg, den er
bereits als |9-jihriger terrassiente und mit
Crriinem Veltliner und Riesling bestockie.
Mittlerweile verfiige der Frtz'sche Betrieb
iiber zehn Hektar Eigenfliche, dariiber
hinaus verarbenet die Familie Traubengut
von nochmal dieser Fliche,

Bekenntnis zur Sortenvielfalt.  Ob
weill, ob grin, ob rot®: Trow seincs
Bekenntnisses #u den regionaltypischen
Sorten, das sich in ciner Dominanz des
Griinen Veltliners ausdriicke, bekennt sich
Tosel Frte zur ampelografischen Vielehe
In Sachen vitikultureller Experimente alles
andere als feig, verfiel er im Laufe seines
winzerlichen Werdegangs den Verdockun-
gen verschicdener Sorten — mit bemerkens-
wertem Frfolg. Auch wenn er sich sclbst
cher als Allrounder denn als Sortenspesia-

list sicht, muss man ihim bei einigen Sorten
sehr wohl hohe Expenise zugeachen.
Haupisone des Betriebes ist it gut 30 Pro-
zent Anteil der Griine Veldiner, der das
Sortiment in drei Spiclaren bereichen:
Der Vertreter von der reinen Lisslage Ko-
belbergy wird als feinwiirziger, eleganter
Kabinertwein ebenso klassisch ausgebaut
wie dic Lagenreserve von der mit Schotter
durchsetzten Terrassenlage Schafberg, die
allerdings muskulscr ist und hinsichtlich
Aromatik und Tiefgang mehr Komplexitit
aufweist. Fiir den nach dem Urkontinent
benannten | Gondwana® werden dic reif-
sten Trauben aus drei Top-Rieden  mit
Lissbuden herangezogen; dank reilweisem
Barriquecinsatz, biologischem Saureabbau
und lingerer Lagerung aufl der Feinhete ist
dieser michtige Lagerwein, den es seit dem
Jahrgang 2000 i Hause Fritz gibt, von un-
pemein cremiger und schmalziger A, Dier
knackig-rassigen Stilsuk des Jahrgangs
wegen wird der 200der vermutlich keine
Barriguelagerung  erfabren, und  wenn
doch, dann in selir mibiger A,

Ihe resthichen Weillweinsorten beanspru-
chen je etwa zehn Prozent der Gesamipro-
duktion. Unter diesen befindet sich auch
dic fiir den Wagram rypische Sonenspezia-
litzit Roter Veltliner, mit der Josef Fritz viel
Kiinnen beweist. Auch hier g‘iht es mit der
klassischen Lagenrcserve Schalberg und
dem Vertreter aus dem Barrique zwei ganz
untcrschiedliche Charaktere, wobei der
lagenreine Wein durch fiir die Sorte unge-
wihnlich hohe Fruchtbrillanz und Vita-
litiit bestichr. Den hinsichtlich Vinifikation
und Ausban bestehenden Dualismus aus
Stahltankvertreter und Barniquewein gib
es auch beim Chardonnay, einer Sorte, bei
der der Zaussenberger in den letzten Jah-
ren toll zugelegt hat: Zeigt dic Lagenreser-
ve Sitzen nehen Sorencharakeer auch viel
Biss und einen saftig-kernigen Fruchtkern,
so bekennt sich der hervorragende Stein-
berg zum Barriqueausbau; im Unterschied
zu viclen anderen international ausgebau-
ten Sortenvertretern setxt Josel Fritz bei
diesem Chardonnay aber weniger auf {ip-
pige Cremigkeit als auf Frucht, prizise
Strukror und athletischen Korperbaw — der
ausgezeichnere 2003er war mit 17,7 Punk-
ten tibrigens Jahrgangsbester bei uns, Vom
Weilburgunder gibt s nur die klassische
Variante, die ebenso wie thr burgundlﬁcfler
Sortenbruder aus der Lage Sitzen stammi.
Zwei Aromasorten runden das Friz'sche
Weillweimnsortiment ab, wobei es neben
dem knackigen, straffen Riesling mit dufui-
ger Fruchtaromatik auch Roten Traminer
gibt, und diesen sogar in mehreren Varian-
ten. Versiehi es der Zaussenberger, die spe-
gifische Aromatik dieser Sorte bei allen
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Vertretern sehire klar und pontient heraus-
zuarbeiten, so stelle der im Barrique ausge
haute, vor Muskeln, Schmelz und exoti
scher Frucht dibergehende Vertreter von der
E.l'fl'-.:i|.I._L',|.' Trausatz  ein |"|.|_|_:J_1m'|li|i iles
Werllweinsorments dar.

Den 30-prozentigen Rotweinaneeil bestee
ten zu je cinem Drittel dic Sorten Eweigelr,
St Lawrent und Pinot Mo, wiolser Frive
'iﬂlq'hn;' Hu-l'l.“'lﬂl' |||:'i||. ..4E||:' e |r'|i| \:'inrrh
Weilhwemnherzen verstehe” — elegante Rote,

2004 Griner Veltliner Lagenreserve Schafberg
Elegantes, duftges Bukett mit glockenklarer Frucht-
arcmatik, Orangenbiiten, Grapefruit, fesne Wisrze,
safteg und knackig am Gaurmen mit wiel Brss und
fokussierter Frucht, lebhaft, recht lang

2003 Griner Veltliner Gondwana Reif und Oppig
mit atherscher Aromenfiille, extische Frucht- und
Tabaknaten, dazu Kakosnoten vam Holz, machta,
wuchtiger Powerwesn mit saftiger Frucht und kraft-
voller Struktur, schone Pietternoten, vanillig, sehr
lang, braudht noch Zeit
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bet denen unabhiingig vom Aushao Frochn
und Sortencharakier im Vordergrond see-
hen. Es Gberrascht daher kaum, dass sich
der Zaussenberper mut dem Pinot Noir bes
tens versteht, den er an gebrauchien Barn-
ques lagent und der in Sachen Aromank
und Struktur deutliche burgundische Zoge
aubweist

Trowe. mehrhenhich ausgezeschnerer und
TR || L].wl,l ||rh.||‘r|i1 h '\.Il;'ij_:_i'l'ltll,'f L]'l:l.lh.ﬁl'l
iibt sich Josef Fritz in Sachen Preispolink in

2004 Roter Veltliner Wagramterrassen Anmul-
ges, ausdruckswolles Bukett mit schinen, kohden
Akrenten, Limonen wnd Melonen, frisch, hefig-ks
sig, wngemein sattig mit knackigem Biss, prazse
gebdindedt, sehr kompakt, pikantes, langes Finish
2004 Chardonnay Steinberg Noch etwas rurick
halternd im Dutt, reit, rostige Noten, Aromen von
Merabellen und Apfelkuchen, deutet Tiefgang an,
sube Gewirze, sattige Substanz, schéne Frucht-
siBe, schmelzg und reich, zugleich von knackiger
Struktur, lang, unlertig

Hohlwege, die die
machtigen Ldssterrassen
des Wagrams durch-
queren, und der
Degustationsraum

Won innen.

Zurlickhalung — dic Weine sind insgesamt
sehre moderar kalkuliert, wober man beim
Wethwetn mit dem Gritnen Veltliner Kali-
nett bereits ab 3,3 Foro einsteigen kinn,
am roten Scktor st man beim Zweigelt is1
man it schon ab4 Evro dabei,

VINARIA Kisst o5 sich mecht nehmen, sechs
Weine aus dem aktuellen Programm van
Joset Fritz vorzustellen - stellvertretend fiir
idlas durchwegs hiichst kostenswerte Ge-
samsoriment,

2003 Roter Traminer Barrique Reit und rauchigim
Dutt mit sortentypischen Rosennoten, klagsisch,
tiefgrindige, glockenklare Aromatik, Renglotten
urid Litschi; ungemesn pragnanter und druckvoller
Vertreter mit viel Foleus, wiel mallige Frucht, das Holz
im Hintergrund, dezente Restsule, sehr lzng

2002 Pinot Noir Klassische Paot-Sulistik, Himbee.
ren, welke Rosen, Orangenschalen, mittlere Dichte,
ristige Linterrmalung, saftig wnd recht fest mit i
kanter Saure und rotbeenger Frucht, mittelkraftig,
AU SGENODEN



